	課程編號
	
	上網登錄日期
	2016/06/21

	班別性質
	非學分班（校內研習）
	課程性質
	高職(含綜合高中高職部)/教學/餐旅群/餐飲管理科

	審課單位
	國立高雄師範大學
	審課方式
	審課人員親自審核

	研習名稱
	第一次做豆腐就上手

	依據文號
	本校104學年度精進優質計畫「104-3穿街走巷遇見老台南：觀光實務培力」之104-3-3「專題製作教師增能暨教學精進計畫」工作項目辦理。

	師    資
	【社專人士】吳敏華

	課程時段
	週一至週五白天

	課程內容

大    綱
	本研習係專題製作選手分組協同指導實務課程，目的是透過業師指導教師手作豆腐，進而指導學生進行豆花豆腐之專題製作，以及進行產業調查與消費者觀察。教育與會師生認識基改、非基改黃豆與友善耕作，重視食材之人˙土地˙食物關係，進而融入課程與恢弘餐飲過程教育。
08:20-11:00手作豆腐DIY教學（黃豆、凝固劑、水、各組分交流分享）。
11:00-11:40有土斯有人（人和農田關聯性）、為什麼需要社區豆腐坊（新鮮安全、在地社群、無一次性包材）、為什麼用台灣黃豆（非基因改造黃豆：環境、生產者、種子專利；友善耕作、友善小農、友善市集、友善商家）。
11:40-12:00 Q & A。
※注意事項：請自備保鮮盒裝手做豆腐；有興趣者下午則可開放再實作。

	報名資訊

	上課日期
	2016/07/04至2016/07/04
	報名日期
	2016/06/23起至2016/07/01止

	參加對象
	高職（含綜合高中高職部）本校餐飲教育推廣教師專業學習社群教職員、專題選手與社區合作學校有興趣之教職員

	課程時間地點詳細描述
	上課時間：105年07月04日（一）08:20~12:00
上課地點：亞洲餐旅學校E21西餐教室（台南市大成路一段5號）

	研習時數
	4小時/學分（僅非學分班以小時計算，學分班、學位班皆以學分數為單位）

	開班班數
	1 班
	各班人數
	30人

	繳費金額
	0 元
	學員繳費方式
	無

	承辦人資訊
	姓　　名：臺南市亞洲高級餐旅職業學校 徐豪
聯絡電話：06-2640175 # 210
E-Mail：t999@mail.asvs.tn.edu.tw

	其　　他

	學校資訊
	臺南市 私立亞洲餐旅

[702]臺南市南區大成路一段5號

(06)2640175

www.asvs.tn.edu.tw
	QRCode：(提供Smart Phone直接連結此報名頁面)
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