食品之良好衛生規範準則草案總說明
依據食品衛生管理法第八條第一項規定，食品業者之從業人員、作業場所、設施衛生管理及其品保制度，均應符合食品之良好衛生規範準則；同條第四項規定，第一項食品之良好衛生規範準則，由中央主管機關定之，爰擬具「食品之良好衛生規範準則」草案，以供食品業者遵循，並以中央法規標準規定分條書寫定之，使符合法制體例。

本草案係以前行政院衛生署八十九年九月七日公告之「食品良好衛生規範」為法規架構，重新審視及酌修條文不確定性用語，使之明確化。此外，將九十八年九月十一日衛署食字第Ο九八Ο四六一四五七號令油炸用食用油之管理規定、七十三年十一月二十二日衛署食字第四九八九三一號公告餐具衛生標準之用於檢測餐具清洗程度規定、行政院衛生署九十九年十月十四日衛署食字第Ο九九一三Ο二六ΟΟ號修正公告罐頭食品良好衛生規範，及一百年八月二十二日署授食字第一ΟΟ一三Ο二二三一號修正公告真空包裝食品良好衛生規範納入。另新增食品添加物業良好衛生規範、塑膠類食品器具容器或包裝製造業良好衛生規範專章。爰擬具「食品之良好衛生規範準則」草案，本草案共計十一章四十六條，其要點如下：
一、本準則訂定之法源依據。（草案第一條）

二、本準則之適用對象及設廠應符合之規定。（草案第二條）
三、本準則所稱食品之良好衛生規範之定義。（草案第三條）

四、本準則各項用詞定義。（草案第四條）

五、食品業者良好衛生規範一般性規定。（草案第五條至第九條）

六、食品製造業之良好衛生規範規定。（草案第十條至第十三條）

七、食品工廠之良好衛生規範規定。（草案第十四條至第十六條）
八、食品物流業之良好衛生規範規定。（草案第十七條）

九、食品販賣業之良好衛生規範規定。（草案第十八條至第二十二條）

十、餐飲業之良好衛生規範規定。（草案第二十三條至第二十八條）
十一、食品添加物業之良好衛生規範規定。（草案第二十九條）

十二、罐頭食品製造業之良好衛生規範規定。（草案第三十條至第三十四條）
十三、真空包裝食品之良好衛生規範規定。（草案第三十五條至第三十九條）
十四、塑膠類食品器具容器或包裝製造業之良好衛生規範規定。(草案第四十條至第四十五條)
十五、明定本準則之施行日期。（草案第四十六條）
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