國立北門農工105學年度第2學期高職均質化輔助方案
「南三區在地特色課程」計畫
一、依據105-3 適性學習與在地特色課程計畫辦理。
二、主辨單位：實習處。
三、協辨單位：輔導室。
四、研習時間：106年05月24日（星期三）上午08：10–17：00。
五、研習地點：食品加工科二館三樓烘焙教室
	時間
	研習流程
	備註

	8:10~9:10
	黃金乳酪蛋糕製作

黃金果汁牛奶麵包製作

牛蒡香蔥起司餅製作
	講師：曹師傅麵包坊負責人曹志雄師傅。

	9:10~10:10
	
	

	10:10~11:10
	黃金乳酪蛋糕製作

黃金果汁牛奶麵包製作

牛蒡香蔥起司餅製作
	

	11:10~12:00
	
	

	12:00~13:10
	午餐
	

	13:10~14:10
	黃金乳酪蛋糕製作

黃金果汁牛奶麵包製作

牛蒡香蔥起司餅製作
	

	14:10~15:10
	
	

	15:10~16:10
	黃金乳酪蛋糕製作

黃金果汁牛奶麵包製作

牛蒡香蔥起司餅製作
	

	16:10~17:00
	
	


六、活動對象：每校限2名，公假參加（名額共40名）。如人數超過，依報名先後順序為主。
七、經費來源：講座鐘點費(1,200*8=9,600元)、膳費(40*80=3,200元)、材料費(40*200=8,000元)、雜支(1*2,500=2,500元)、印刷費(40*40=1,600元)於105-3 適性學習與在地特色課程計畫經常門支出。
八、報名時間：106年05月17日（星期三）下班前。
九、報名：實習處洪小雲小姐(傳真：06-7266196)或E-mail：hyhong@mail.pmai.tn.edu.tw。
十、本計畫呈 校長核可後實施，修正時亦同。
十一、報名表
	學校
	姓名
	身分證字號
	午餐

	
	
	
	□ 葷 □ 素

	
	
	
	□ 葷 □ 素


