臺南市學甲國小111年度社區多功能學習中心課程綱要
	課程名稱
	學甲烘焙樂工坊

	授課講師
	李蕙如
	開班人數
	10-28人

	講師簡介
	學歷:義守大學
執照:中餐、麵包、蛋糕、中式麵食(水調和、糕餅類)丙級執照
現任福維克美善品事業部烹飪顧問

	上課時間
	自10月25日開始，每週【二】19:00-20:30，共計【10】次
	上課地點
	如公告

	收取費用
	$2000

	備註說明
	依人數平均分組(約4-6組)，每週須帶工具請各組別自行討論

	週次
	課程主題內容
	簡介

	1
	鮮奶布丁(一人兩顆)
	不加一滴水的布丁。

	2
	迷你檸檬塔(一人一份約六顆)
	利用塔皮機(小V)製作塔皮，不用手捏塔皮。自製檸檬醬酸酸甜甜好滋味。

	3
	湯種吐司(兩人一條)
	利用簡單的燙麵方式製作麵種，經過一晚的靜置，做出來的吐司軟中帶Q且化口，很適合小孩大人吃。

	4
	奶香手撕包(一人兩顆)
	最平凡的麵包最能吃出麵包的原味。

	5
	寶盒蛋糕(一人一盒)
	裝在盒子裡的蛋糕，好攜帶，送禮不失禮。

	6
	聖誕擠花餅乾(一人一份)
	聖誕節即將來臨，製作手工餅乾分享最適合。

	7
	杯子熊麵包(一人兩顆)
	熊麵包在杯子裡慢慢成長

	8
	烤饅頭(一人三顆)
	有別以往的蒸饅頭，這次饅頭我們用烤的。

	9
	巴斯克乳酪蛋糕(一人一顆)
	燒焦乳酪蛋糕，滋味超棒的。

	10
	雪Q餅(一人一份)
	年節糖果最佳首選!


