附件一
臺南市南英商工職校
「創造在地深度旅遊系列」活動案

『日式和菓子暨京都裏千家茶道』研習課程
1、 活動目的：
1、 研習成果有助提升教師之實務能力：本次研習特別邀請兩位日本友人，分別來自廣島平野真理香及大阪三窪笑り子，蒞臨本校教學。讓研習教師能增進對日式和菓子暨京都裏千家茶道認識，加強教師的實務能力。 
2、 研習成果能有助提升教學成效：研習日式和菓子暨京都裏千家茶道教學，有助於老師專業技術的提升，藉由教導課程來提升學生對於日本在地文化的特色認識外，創造出更多在地深度旅遊。 
2、 辦理單位：
一、主辦單位：臺南市南英商工職校觀光事業科
二、協辦單位：南英商工餐飲管理科、應用外語科(日文組)
三、業界單位：18卯茶屋、京都裏千家茶道、古都保存再生文教基金會
3、 研習時間： 105年9月24日（星期六）上午08:30~12:00
4、 研習地點：臺南市南英商工職校(餐管大樓五樓烘焙三教室)
5、 參加對象：國中教師，預計20人
6、 報名方式：請於105年9月21日(星期三)前，至「全國教師在職進修資訊網」報名，或將報
          名表件以電子郵件傳送或傳真至本校觀光科承辦人黃鏽萍主任
          (信箱: hphuang2006@yahoo.com.tw、傳真電話: 06-2143414)
7、 研習費用：全程免費。
8、 課程表主要內容：
	時  間
	課程單元
	課程內容
	講    師

	08：10～08：30
	報    到
	相 見 歡
	黃鏽萍主任
曾素湄主任

謝倖宜主任

	08：30～10：30
	日式和菓子製作
	a.外郎糕由來簡介
b.外郎糕製作
	18卯茶屋

葉東泰老闆

平野真理香
三窪笑り子

	10：30～12：00
	京都裏千家茶道
	日式抹茶製作及飲用禮儀
	


玖、全程參與者核實發給3.5小時研習時數。
拾、本研習活動經呈 校長核定後實施，修正時亦同。
臺南市南英商工職校
「創造在地深度旅遊系列」活動案

『日式和菓子暨京都裏千家茶道』研習課程
報名回條
	參加場次
	105年9月24日（星期六）上午08:30~12:00

	參加人員
	

	服務單位
	
	職   稱
	

	身分證字號
	                                          （登錄研習時數用）

	聯絡電話
	
	e-mail
	

	備  註
	請於105年9月21日(星期三)前，至「全國教師在職進修資訊網」報名，或將報名表件以電子郵件傳送或傳真至本校觀光科承辦人黃鏽萍主任(信箱: hphuang2006@yahoo.com.tw、傳真電話: 06-2143414)


※為符合個人資料保護法第8條進行個資蒐集的告知作業。 
主辦單位取得臺端資料，目的在辦理『日式和菓子暨京都裏千家茶道』研習活動相關業務之需求，其蒐集、處理及使用臺端的資料受到個人資料保護法及相關法令之規範。
蒐集目的：為登錄研習時數、活動記錄建立。
聯絡人：南英商工  觀光事業科 黃鏽萍主任     06-2132222#791
